
 

 

Wir suchen für unser Restaurant Oscar  in Klagenfurt einen motivierte/n 

 

Chef de Partie (m/w/d) 

(Entremetier) 
 
 

Ihre Aufgaben: 

 

− Mitgestaltung der à la Carte Karte & wöchentlichen Menüplan (2 Hauben Gault Millau) 

− Erstellung der Kücheninventur 

− Koordination & Zubereitung sämtlicher Vorbereitungsarbeiten 

− Zubereitung und Anrichten von Speisen nach Vorgabe 
 
 

Unsere Anforderungen an Sie: 

 

− Abgeschlossene Ausbildung und Berufserfahrung in der Gastronomie 

− Kreativität, Sie wissen neue Küchenakzente mit Bewährtem zu verbinden  

− Einsatzbereitschaft, Initiative sowie Flexibilität und Liebe zu Ihrem Beruf 
 

 

Unser Angebot an Sie: 
 

− Eine langfristige berufliche Perspektive mit persönlicher Entwicklung in einem dynamischen und 
jungen Team 

− Ein abwechslungsreiches Aufgabengebiet 

− Attraktive Arbeitsbedingungen 

− Eine 5-Tage-Woche; März bis November Samstag & Sontag frei, Sonn- und Feiertage immer 
geschlossen 

− Betriebsurlaub im August 
 
Das monatliche Bruttogehalt erfolgt nach kollektivlichen Maßgaben  (KV für Arbeiter im Hotel und 
Gastgewerbe) auf Basis von 40 Stunden € 2.376,00. Je nach Berufserfahrung und Qualifikation besteht die klare 
Bereitschaft einer Überzahlung.  
 
Sollten Sie sich in diesem Profil wiederfinden und konnten wir Ihr Interesse wecken, dann freuen wir uns auf 
Ihre vollständigen und aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen (vorzugsweise per E-Mail): 
 

Friedrich Weiss  

Peter Nebenführ 
Restaurant Oscar 
St. Veiter Ring 43, 9020 Klagenfurt 
Tel: +43 463 502 300 
Mail: oscar@a1business.at  
www.oscar-restaurant.at 

mailto:oscar@a1business.at
http://www.oscar-restaurant.at/

