
Die OSCAR Klassiker 
 

(11.30 Uhr bis 13.45 Uhr und 17:30 Uhr bis 21.30 Uhr) 
 
 

 

 

Vogerlsalat, Speck, Kartoffeln, Kürbiskern, Landei 
Steirisch marinierter Vogerlsalat mit Speck, lauwarmen heurigen Kartoffeln 
und gebackenem Landei        € 13,00/17,00 
A C L M O 
 

Octopus, Salatherzen, Pimientos de Padron, Paprika, Aioli 

Gegrillter Octopus auf gebratenen Salatherzen mit geräucherter Paprikacreme, 
Pimientos de Padron, fermentierter Aioli und Himbeeren  € 19,00/27,90 
R G L O C M 
 

Rind, Shiitake, Landei, Teté de Moine, Frisée, Trüffel 
Carpaccio vom Kärntner Almochsen mit marinierten Shiitake, 
Trüffel-Rührei, Teté de Moine und Himbeer- Frisée   € 17,00/ 23,00 
C G L M O 
 

Beef Tatar „OSCAR“ 

Beef Tatar mit klassischen Beilagen und Toastbrot        € 17,00/ 25,50 
A C G M O 
 

Schwarzer Trüffel & Pasta 

Linguine mit schwarzem Trüffel aus Istrien                       € 17,00/ 25,50 
A C G L O 
 

Risotto, Kürbis, Bresaola, Belper Knolle, Vanille-Orangenschaum 

Gerührtes Eisweinrisotto vom Hokkaidokürbis, Luftgetrockneter italienischer 
Rinderschinken, gehobelter Belper Knolle und einen Vanille-Orangenschaum 

G L O F          € 17,00/ 23,90 
 

Garnele, Tomate, Linguine, Stracciatella di Burrata, Basilikum 

Geschwenkte Pasta in cremiger Tomaten-Weißweinsauce, gebratene  
Black-Tigergarnelen, Stracciatella di Burrata und knusprigen Basilikum  

B G L O A C         € 17,00/ 25,50 
 

Lachsforelle, Kürbis, Fregola Sarda, Brokkoli, Pinienkerne 

Gebratenes Filet vom Gurktaler Lachsforelle auf einer cremigen  
Kürbis-Fregola Sarda, glacierte wilden Brokkoli, Pinienkerne und Senfkavier        

A C D G L O M         € 19,00/ 32,90 
  

Osso Bucco, Süßkartoffel, Petersilienwurzel, Paprika, Gremolata 
Geschmortes Kalbs Osso-Bucco auf einer Süßkartoffelmousline, geschmorter 

Petersilienwurzel, eingelegten Paprika und würziger Gremolata 
G L O M          € 19,00/ 32,90 
  

Kalb, Kartoffel, Preiselbeeren, Petersilie, Zitrone 
Souffliertes Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb 

mit Petersilienkartoffeln, gerührten Preiselbeeren und Zitrone € 19,00/ 28,50 
A C G L O 
   

Zwetschke, Kartoffel, Butterbrösel, Marzipan, Butterschmalz 

Hausgemachte Zwetschken-Kartoffelknödel mit Zucker-Marzipankern, 
Zwetschkenröster, Butterbrösel und eignem Sorbet               

A C G O          € 13,90/ 17,90 
 

Crêpe, Marille, Staubzucker 

Klassische Palatschinken mit Wachauer Marillenmarmelade gefüllt 
1. Stück                     €   4,20 
A C G O     
 

Sorbet-Variation „OSCAR“ 
Drei Nockerl von hausgemachten Sorbets         €   8,20 
O 

Affogato  
Heißer Espresso trifft eiskaltes Espresso-Vanilleeis                €   5,50 
C G 


