
   

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Abendkarte von 18:00 Uhr bis 21.00 Uhr 
 
 
 
Hauptspeisen  
 
 

Hirsch, Rotkraut, Kartoffel, Birne, Preiselbeer, Herbsttrompete 
Rosa gebratener Rücken vom heimischen Hirsch  

auf cremiger Rotkrautmousseline, gebackene Kartoffelknöderl, 
reduzierte Preiselbeer-Portweinglace, Safran-Williamsbirnen-Gel 

und Herbsttrompeten-Salzflocken                    € 19,00/39,90   
A C G L O 

 

 
 

Seeteufel, Pasta, Kräuterseitling, Tapioka, Parmesan, Petersilie 

Gebratene Seeteufelmedaillons auf pikanter Kräuterseitlingspasta, 
Petersilienschaum, Tapioka-Chips und Parmesansplitter  € 19,00/34,90 
A B C D G L O 
 
 

 
Angus, Hummer, Broccoli, Süßkartoffel Morchel   

„Surf and turf“ auf unsere Art vom Black Angus-Rind  
mit kanadischem Hummer auf cremigem violetten Süßkartoffel-Püree,  

sautierten Kräuterseitlingen, wildem Broccoli und Spitzmorchelcreme        
B G L O           € 33,00/55,00 

 
 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Umsatzsteuer. 

 


