
 
 

 
Mittagstisch von 11:30 bis 14:00 Uhr 
Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 0463/502 300 
 

Montag, 06. Juli 2026 
 

Waldpilzcremesuppe mit Crème Fraîche oder OSCAR-Salat (M O)   G L O  
 
Chilli con Carne mit Bohnen, Mais, 
Avocadocreme, Sauerrahm und 
knusprigen Tortilla Chips 
 

Geschwenkte Pasta in leichter  
Dolce-Latte-Creme, knackigen 
Radieschen, Grana und Rucola  
 

€ 15,50                      A G L O 
 

€ 14,50  A C G L O  
 

Dienstag, 07. Juli 2026 
 

Essenz vom Brokkoli mit Topfennockerl oder OSCAR-Salat (M O)    A C G L O 
   
Gebratenes Forellenfilet auf einer 
Karotten-Mousseline mit glaciertem 
Brokkoli und geschäumtem Ingwer 

Gebackener Karfiol mit 
Petersilienkartoffeln, hausgemachter 
Sauce Tatar und Zitrone 
 

€ 15,50 D G L O  € 14,50   A C G L O M  
 

Mittwoch, 08. Juli 2026 
 

Paprikacremesuppe mit Croutons oder OSCAR-Salat (M O)    A G L O 
 

Rosa gebratenes Schweinefilet mit 
Erbsenreis, Karottengemüse und 
Champignonrahmsauce 
 

Ofenkartoffel mit Antipasti-Gemüse, 
Schnittlauch-Sauerrahm und 
Cheddar-Cheese  

€ 15,50 G L O  € 14,50              G L O 
 

Donnerstag, 09. Juli 2026 
 

Kräftige Rindsuppe mit Leberknödel oder OSCAR-Salat (M O)    A C G L O 

Klassisches Kalbsrahmgulasch mit 
Kräuterspätzle, Crème Fraîche und 
frischer Gartenkresse 

Gebratene Gemüselaibchen auf 
Kartoffelpüree, Röstzwiebel und 
vegetarischem Selleriejus 

  
€ 15,50                        A C G L O  € 14,50   A C G L O 

 
Freitag, 10. Juli 2026 

 
Fischsuppe „Oscar“ mit Shrimps oder OSCAR-Salat (M O)    D B G L O   

Gebratenes Seehechtfilet auf 
Rosmarinpolenta mit mediterranem 
Gemüse und Erbsenschoten 
 

Gerührtes Kräuterrisotto mit 
Mozzarella, geschmorten Datterini-
Tomaten und frischem Frisée-Salat 

€ 15,50 D G L O   € 14,50 G L O M 
 

 

OSCARs Wochengericht 
 

Klassische Spaghetti „Carbonara“, Speck, Ei und frischer Grana 
A C G L O                                                                   € 9,90 

 


