MENUPLAN

Mittagstisch von 11:30 bis 14:00 Uhr

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 0463/502 300

Montag, 27. Juli 2026

WeiBkrautcremesuppe mit Schwarzbrot oder OSCAR-Salat (M 0)

Schweinerlickensteak mit Antipasti
Gemiuse, Kartoffel-Mousseline
und kraftigem Madeirajus

€ 15,50 GLO

AHGLO

Wirziges Gemiusecurry mit
Kichererbsen, Karfiol, Sesam und
indischem Basmatireis

€ 14,50 FNGLO

Dienstag, 28. Juli 2026

Essenz vom Sommergemiuse mit Schéberl oder OSCAR-Salat (v 0)

Gebratenes Fjordlachs auf cremigem
Kardamom-Blattspinat, wiirzigen
Rdstkartoffeln und steirischem Kren

€ 15,50

DGLO € 14,50

ACGLO

Vegetarische Pasta Bolognese mit
Basilikum-Pesto, frischen Parmesan
und mariniertem Rucola

ACGLOM

Mittwoch, 29. Juli 2026

Brokkolicremesuppe mit Croutons oder OSCAR-Salat (M 0)

Zart geschmorte Hihnerkeulen auf
luftigem Erbsenreis, glaciertem
Karottengemuse und Rosmarinjus

€ 15,50

CGLO € 14,50

AGLO

Waldpilze a la Créme mit
hausgemachtem Serviettenknddel,
Sauerrahm und Gartenkresse

ACGLO

Donnerstag, 30. Juli 2026

Kraftige Rindsuppe mit GrieBnockerl oder OSCAR-Salat (v 0)

Cheeseburger ,Oscar™ mit Cheddar,
Tomaten, Gurken, Blattsalat,
Steakfries und Cocktailsauce

€ 15,50

MACNGLO € 14,50

ACGLO

Geruhrtes Rote Riben-Risotto mit
Ziegenfrischkase, Kren und steirisch
mariniertem Vogerlsalat

MGLO

Freitag, 31. Juli 2026

Mediterrane GemUusecremesuppe mit Orangendl oder OSCAR-Salat Mm0o) GLoO

Knusprig gebackener Kabeljau auf

einem cremigen Erdapfel-Gurkensalat,

mit Sauce Tatar und Zitrone

€ 15,50

ACDGLOM € 14,50

Klassisches Gemiusegrostl mit
heurigen Kartoffeln, Spiegelei und
pikantem Schnittlauchdip

CGLOM

OSCARs Wochengericht

Quiche des Tages mit Parmesancreme, geschmorten Kirschtomaten und Rucola

ACGLOM

€9,90



