
 
 

Mittagstisch von 11:30 bis 14:00 Uhr 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 0463/ 502 300 

 

Montag, 17. August 2026 
 

das Restaurant ist geschlossen (Betriebsurlaub)! 
 

Wir wünschen ihnen einen wundervollen Montag 
und freuen uns, Sie ab Dienstag den 18. August 2026 

wieder kulinarisch verwöhnen zu dürfen! 
 

Ihr OSCAR Team 

Dienstag, 18. August 2026 
 

Essenz Sommergemüse mit Backerbsen oder OSCAR-Salat (M O) A C G L O 

  

Filet vom Fjordlachs auf cremig 
gerührtem Safranrisotto, glacierter 

Brokkoli und Grana-Schaum 

Geschwenkte Gnocchi in Dolce Latte, 
karamellisierten Apfelspalten, 

Walnüssen und Gartenkresse 

€ 15,50 D G L O F  € 14,50   A C G L O H 
 

Mittwoch, 19. August 2026 
 

Mediterrane Gemüsecremesuppe mit Croutons oder OSCAR-Salat (M O) A G L O 
  

Rosa gebratenes Schweinefilet mit 
Butterspätzle, cremigen Waldpilzen 
und pikantem Sauerrahm 

 

Gratinierter Ofenkartoffel mit 
Cheddar-Cheese, Antipasti Gemüse, 
würzigen Schnittlauch-Sauerrahm  

 
€ 15,50 A C G L O  € 14,50              G L O 

 

Donnerstag, 20. August 2026 

 
Kräftige Rindsuppe mit Grießnockerl oder OSCAR-Salat (M O) A C G L O 

Gebratener Hühnerspieß auf 
sautierten Antipasti Gemüse, 

Potatoe Wedges und Thymianjus 

Gedeckte Quiche vom Zwiebel auf 
cremigen Waldpilzen, pikanten 

Sauerrahm und Vogerlsalat 
  

€ 15,50                       C G L O  € 14,50   A C G L O M 
 

Freitag, 21. August 2026 
 

Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons oder OSCAR-Salat (M O) A G L O   

Gebratene Dorade auf cremigen 

Kohlrabi-Erbsengemüse und 
gebackenen Kartoffelgratin 

 

Gebackener Karfiol mit 

Petersilienkartoffeln, hausgemachter 
Sauce Tatar und Zitrone 

€ 15,50 D G L O   € 14,50 A C G L O M 
 

 

Das OSCAR`s Wochengericht  
 

Naturschnitzerl vom Schwein auf cremigem Kartoffelpüree, Brokkoli und Natursaftl 
G L O                                                                                                                     € 9,90                                        
     

 


