MENUPLAN

Mittagstisch von 11:30 bis 14:00 Uhr
Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 0463/ 502 300

Montag, 24. August 2026

Karfiolcremesuppe mit Schwarzbrot oder OSCAR-Salat (Mm0) AHGLO

Gelbes Curry vom Land-Huhn Klassische Krautfleckerl mit Karntner
mit pikantem Wok-Gemuise, Sesam Brosseltopfen, Kimmel und

und gedlnsteten Basmatireis frischen Schnittlauch

€ 15,50 CFNGLO € 14,50 ACGLO

Dienstag, 25. August 2026

Asiatische Huhnersuppe mit Glasnudeln oder OSCAR-Salat (Mo)AcCNLO

Gebratener Wolfsbarsch auf einer Geruhrtes Riesling-Risotto mit Spinat,
Basilikumpolenta, sautierten Paprika- sonnengetrockneten Tomaten,
Zucchinigemuse und Zitruscreme griechischer Schafskase und Rucola

€ 15,50 DGLO € 14,50 GLOM

Mittwoch, 26. August 2026
Cremesuppe von der Zucchini mit Créme Fraiche oder OSCAR-Salat Mmo)GLO
Geschmorter Kalbstafelspitz mit Asiatische Nudelpfanne mit Wok-
getriffeltem Kartoffelpliree, glacierten Gemise, Sojasauce, Sesam

Karottengemuse und Madeiraglace Erdnisse und frischen Sprossen

€ 15,50 GLO € 14,50 ACENGLO
Donnerstag, 27. August 2026

Kraftige Rindsuppe mit Leberknédel oder OSCAR-Salat (mo)AacGLO

Pikantes Chili con Carne mit Bohnen, Gebratene Gemtuselaibchen auf einer
Mais, Avocadocreme, Sauerrahm und  Sellerie-Mousline, Réstzwiebel und
gebackenen Tortilla-Chips vegetarische Dijonsenf-Sauce

€ 15,50 ACGLO € 14,50 ACMGLO
Freitag, 28. August 2026

Altwiener Kartoffelcremesuppe mit Majoran oder OSCAR-Salat (Mo)GLO

Gebratenes Lachsforellenfilet auf Gebackene Champignons mit
cremigen Gnocchi mit mediterranem Petersilienkartoffeln, hausgemachte
Gemuse und Gartenkresse Sauce Tatare und Zitrone

€ 15,50 ACDGLO € 14,50 ACGLOM

Das OSCAR s Wochengericht

Vegetarische Paella mit Antipasti-Gemiise schwarze Oliven und marinierten Frisée
ACGLOM €9,90



