Abendkarte von 17.30 Uhr bis 21.00 Uhr

OSCAR’s

kulinarische Genussmomente

Reinanke, Wurzelgemiise, Ziegenfrischkdse, Schwarzbeeren
Eingelegtes Filet von der Reinanke auf einer cremigen Pastinaken-
Mayonnaise, gepickelte Karotten und Schalotten, gebackener
Ziegenfrischkdase und marinierter Schwarzbeer-Frisée

CDGLOM € 19,00

Foie gras, Triiffel, Schwarze Nuss, Zwetschke, Pistazie, Brioche
Ganseleberterinne mit Triffel und Schwarzen Nuss, wirzigen
Zwetschken-Chutney und hausgebackener Mini-Brioche

ACGLOH € 21,00

Gansl, Gianseklein, Sauerrahm, Wurzelgemiise, Broselknodel
Klassisch gebundene Ganslcremesuppe mit flaumigem Brdselknddel,
zartem Ganseklein, Wurzelgemisebrunoise und pikantem Sauerrahm
ACGLO € 14,90

Gansl, Rotkraut, Kartoffel, Edelkastanie

Zart gegartes Lavanttaler Gansl (Brust & Keule)

mit samigen Apfelrotkraut, gebratener Erdapfelknddelstange,
glacierten Maroni und kraftigem Jus

ACGLO € 44,90

Cheesecake, Maroni, Sauerkirsche, Orange, Graumohn
Gebackener Maroni-Cheesecake mit zweierlei von der Sauerkirsche,
Orangengel, luftige WeiBe Schokolade und hausgemachtes
Vanille-Graumohneis

ACGO €13,90

Alle Preise verstehen sich inklusive Umsatzsteuer.



