
 
  

 
 

 
 
 
 
 
 
Abendkarte ab 18:00 Uhr 
 
 
Hauptspeisen  
 
Kärntner Laxn, Spargel, Miso, Prosciutto, Chioggia € 17,00/32,90 
Gebratenes Filet von der Kärntner Laxn auf weißem Lavanttaler Spargel, 
eingelegten Chioggia-Rüben, Misocreme, Prosciuttochips und Estragon 
A C D F G L O 
 
Seeteufel, Bärlauch, Lauch, roter Paprika, Pernod € 17,00/35,90 
Gebratene Medaillons vom Seeteufel auf cremiger Bärlauch-Mousseline, 
geflämmten Lauch, zweierlei roter Paprika und geschäumtem Pernod 
D G L O 
 
Leber, Rhabarber, Kartoffel, Portwein, Schalotte € 17,00/34,90 
Glacierte Leber vom Kärntner Milchkalb 
auf kross gebratenem Kartoffelrösti, Portwein-Schalotten-Jus 
und hausgemachtem Rhabarber-Apfel-Chutney 
F G L O 
 
Lamm, Pastinake, Trüffel, Kartoffel, Rosmarin, Gin € 17,00/38,90 
Rosa gebratener Lammrücken und geschmortes Lammhaxerl, 
mit getrüffeltem violetten Süßkartoffelstrudel, eingelegten Eier- 
schwammerln, Pastinakencreme und reduzierter Heidelbeer-Gin-Glacé 
A C G L O 
 
Black Angus, Hummer, Broccoli, Kartoffel, Morchel  € 31,00/52,00 
„Surf and turf“ auf unsere Art vom Black Angus-Rind  
mit kanadischem Hummer auf cremigem Röstzwiebel-Kartoffelpüree,  
sautierten Kräuterseitlingen, wildem Broccoli und Spitzmorchelcreme 
B G L O 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive Umsatzsteuer. 
 


