MENUPLAN

Mittagstisch von 11:30 bis 14:00 Uhr
Wir freuen uns auf ihre Reservierung unter 0463/ 502 300

Montag, 18. November 2024

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Majoran oder OSCAR-Salat (M 0)

Gegrillte Berner Wurstel
auf eingemachtem Antipastigemuse,
Kartoffel Wedges und Zwiebelsenf

€ 14,00 LOM

GLO

Gebackene Rdschen vom Karfiol
mit Petersilienkartoffeln, Limette
und Herbsttriffel-Cremé Fraiché

€ 13,00 ACGLO

Dienstag, 19. November 2024

Klare Waldpilzessenz mit GrieBnockerl oder OSCAR-Salat mo) AcLoO

Gebratenes Filet von der Goldbrasse
auf gedinstetem Basmatireis, Sesam,
sautiertem Wok-Gemise und Curry

€ 14,00

DFGLNO € 13,00

Mediterranes Gemusechili
mit cremiger Avocado, Sauerrahm
und gebackenen Tortilla-Chips

AGLO

Mittwoch, 20. November 2024

Cremesuppe von der Pastinake mit Croutons oder OSCAR-Salat(mo) AGLO

Gratinierte toskanische Hendlbrust
auf gerthrter Parmesanpolenta,
Broccoligemulse und Thymianjus

€ 14,00

GLMO € 13,00

Orientalisch gefillter Paprika
auf geschmolzenen Rispentomaten,
Salzkartoffeln und Gartenkresse

ACGLO

Donnerstag, 21. November 2024

Kraftige Rindsuppe mit Leberspatzle oder OSCAR-Salat(m o)

Ragout vom heimischen Milchkalb
mit Waldpilzen, roten Schalotten,
Krauterspatzle und Preiselbeeren

€ 14,00

ACGLO € 13,00

AGLO

Klassische Karntner Kasnudeln
mit nussbrauner Butter, Kerbel
und steirischem Vogerlsalat

ACFGLMO

Freitag, 22. November 2024

Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrot oder OSCAR-Salat(m o)

Gebackene Fischstabchen
auf klassischem Kartoffelsalat,
hausgemachte Sauce Tatar & Limette

€ 14,00

ACDGLO € 13,00

AGLO

Herbstlicher Gemlise-Kartoffelstrudel
auf eingemachtem rotem Paprika,
Sprossen und Schnittlauchdip

ACGLO

Das OSCAR Wochengericht

Mediterrane Gemiiselasagne auf geschmolzenen Rispentomaten,

frischen Basilikum, Parmesan und pikanter Rucola
ACGHLMO

€9,90



