Abendkarte von 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr

OSCAR’s

kulinarische Genussmomente

Gansl, Strudel, Griiner Apfel, Sauerrahm
Kraftige Lavanttaler Gansluppe mit eigenem Strudel,

Granny Smith-Gel und gerihrtem Sauerrahm € 12,90
ACGLO

Huchen, Kiirbiskern, Gnocchi, Chioggia-Riibe, Pilze, Buttermilch
Filet vom Karntner Huchen auf Klrbiskerngnocchi, Kirbis-WeiBkraut, Shiitake

Pilzen, eingelegte Chioggia-Rube und Buttermilchschaum € 19,00 / 35,90
ACDFGLO

Rinderfilet, Gansestopfleber, Kartoffel, schwarzer Triiffel
Duett vom rosa gebratenen Rinderfilet und geflammter Gansestopfleber
auf cremig gerthrter Kartoffelmousseline, glacierten Jungkarotten

und zweierlei istrischem Herbsttriffel € 49,00 / 75,00
ACGLO

Lavanttaler Biogansl, Rotkraut, Maroni, Kartoffel, Apfel, Orange
1/4 Biogansl vom Lindlhof aus St. Andra mit klassischem Apfelrotkraut,

gewalzten Kartoffelknddel, glacierte Maroni und Gansljus € 41,90
ACGLO

Pistazie, Tiirkischer Honig, Grand Marnier, Veilchen, Datteln
Parfait von der Pistazie auf leichter Grand Marnier-Creme, Turkischer Honig,

eingelegten Datteln und Veilchenschaum € 13,90
GLO

Alle Preise verstehen sich inklusive Umsatzsteuer.
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